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>

21V

4

4 zivly stali nielen pri zrode nasho filmového seminara, ale aj pri vzniku vyborného vina firmy
KARPATSKA PERLA. Spolo¢na znacka nie je nahodou, kedZe za obidvomi stoji skupina ludi, ktori ju
rozvijaji s radostou tak, aby prina3ala pozitok, Ci uz pre chutové alebo mozgové bunky. Sme velmi
radi, Ze sa tieto dve znaCky spojili a firma KARPATSKA PERLA sa stala podporovatefom Letného
fimového seminara 4 Zivly. Verime, Ze vy, ktori mate radi 4 Zivly v Banskej Stiavnici, si rovnako
vychutnate aj tie tekuté v podobe Cerveného a bieleho vina 4 ZIVLY.

Vina 4 ZIVLY boli vyrobené dékladnym vyberom

4 odrod z hrozna z nasich vinohradov.

Na pociatku bol vzduch, potom voda. Zriedenim vzduchu sa vznietil ohen, jeho zahustenim vznikla
zem. Styri zivly, stavebné kamene vesmiru, Zeme a ludskej existencie. Kazdy znas ma v sebe
namieSanu jedinecnu substanciu Zivlov, ktoré predurcuju jeho charakter, tak isto aj naSe vino. Je v iom
zastupeny kazdy zo Zivlov, ktoré prispeli svojim pdsobenim k jeho zdrodu. Sila Zivlov je nesputand, ale
my sme ju vedeli rozvinut’ do dokonalej harmonie, jednoty a vyvazenia chuti a vone.

Ohnovy zivel dal vinu tvorivy potencial, ktory vyzdvihuje jeho mladost’ a hravost’.

Vodny zivel vyZivuje, pridava vinu na krase a preto méze oslovit’ vSetkych, ktori maju radi

pekné vino plné zivota.

Vzdusny zivel spdsobuje u vina premenlivost’ pocas jednotlivych faz jeho zivota a pridava mu

na l'ahkosti a sviezosti.

Zemsky zivel umoznuje vznik hmoty, pretoze spaja ohen, vodu a vzduch.

V/Setky 4 odrody vinica, ktoré su v tejto asamblazi, vyrastli v zemi naSich vinohradov a museli prejst’
procesmi, ovplyvnenym dalSimi zivlami, aby sa zhmotnili do konec¢nej podoby lahodného moku. Je
v iom vSetko: 4 Zivly, vaSen nasho zivota, pot naSej prace, hrozno z naej vinice, vino z nasej pivnice.

4 ZIVLY, biele, 2008

Klasifikacia: Vino s chranenym oznacCenim pdvodu, neskory zber, biele suché

Povod: Malokarpatska vinohradnicka oblast

Vlastnosti: Asamblaz odrod Rizling rynsky, Rulandské Sedé, Veltlinske zelené a Aurelius. Je vhodné
na vyzrievanie vo flasi. Vino bolo vyrobené metddou sur lie, Cast asambléze vyzrievala v novych

barikovych sudoch.

Alkohol: 13,0 % obj.
Ocenenia: Zlata medaila Muvina PreSov 2010, Narodny salén vin 2010



4 ZIVLY, Servené, 2007

Klasifikacia: Vino s chranenym oznaCenim pdvodu, neskory zber, Cervené suché
Povod: Malokarpatska vinohradnicka oblast

Vlastnosti: Asamblaz odréd André, Rulandské modré, Alibernet a Cabernet Sauvignon. Vyzrievalo 18
mesiacov vo francuzskych barikovych sudoch. Je vhodné na vyzrievanie vo flasi.

Alkohol: 13,0 % obj.
Ocenenia: Zlata medaila Vinoforum 2009, Strieborna medaila AWC Vienna 2010



