
4 !ivly nielen na plátne, ale aj v pohári 

 

4 !ivly stáli nielen pri zrode ná!ho filmového seminára, ale aj pri vzniku v"borného vína firmy 
KARPATSKÁ PERLA. Spolo"ná zna"ka nie je náhodou, ke#!e za obidvomi stojí skupina $udí, ktorí ju 
rozvíjajú s rados%ou tak, aby priná!ala pô!itok, "i u! pre chu%ové alebo mozgové bunky. Sme ve$mi 
radi, !e sa tieto dve zna"ky spojili a firma KARPATSKÁ PERLA sa stala podporovate$om Letného 
filmového seminára 4 !ivly. Veríme, !e vy, ktorí máte radi 4 !ivly v Banskej #tiavnici, si rovnako 
vychutnáte aj tie tekuté v podobe "erveného a bieleho vína 4 &IVLY. 

 

 Vína 4 !IVLY boli vyrobené dôkladn!m v!berom  

4 odrôd z hrozna z na"ich vinohradov. 
 

Na po!iatku bol vzduch, potom voda. Zriedením vzduchu sa vznietil ohe", jeho zahustením vznikla 
zem. #tyri #ivly, stavebné kamene vesmíru, Zeme a $udskej existencie. Ka#d" z nás má v sebe 
namie!anú jedine!nú substanciu #ivlov, ktoré predur!ujú jeho charakter, tak isto aj na!e víno. Je v "om 
zastúpen" ka#d" zo #ivlov, ktoré prispeli svojim pôsobením k jeho zdrodu. Sila #ivlov je nespútaná, ale 
my sme ju vedeli rozvinú% do dokonalej harmónie, jednoty a vyvá#enia chutí a vône.  
Oh"ov" #ivel dal vínu tvoriv" potenciál, ktor" vyzdvihuje jeho mlados% a hravos%.  
Vodn" #ivel vy#ivuje, pridáva vínu na kráse a preto mô#e oslovi% v!etk"ch, ktorí majú radi 
pekné víno plné #ivota.  
Vzdu!n" #ivel spôsobuje u vína premenlivos% po!as jednotliv"ch fáz jeho #ivota a pridáva mu  
na $ahkosti a svie#osti.  
Zemsk" #ivel umo#"uje vznik hmoty, preto#e spája ohe", vodu a vzduch.  
V!etky 4 odrody vini!a, ktoré sú v tejto asamblá#i, vyrástli v zemi na!ich vinohradov a museli prejs% 
procesmi, ovplyvnen"m &al!ími #ivlami, aby sa zhmotnili do kone!nej podoby lahodného moku. Je 
v "om v!etko: 4 #ivly, vá!e" ná!ho #ivota, pot na!ej práce, hrozno z na!ej vinice, víno z na!ej pivnice. 
 

4 !IVLY, biele, 2008 
 
Klasifikácia: Víno s chránen"m ozna"ením pôvodu, neskor" zber, biele suché 
 
Pôvod: Malokarpatská vinohradnícka oblas# 
 
Vlastnosti: Asamblá$ odrôd Rizling r"nsky, Rulandské !edé, Veltlínske zelené a Aurelius. Je vhodné 
na vyzrievanie vo f%a!i. Víno bolo vyrobené metódou sur lie, "as# asamblá$e vyzrievala v nov"ch 
barikov"ch sudoch.   
 
Alkohol: 13,0 % obj. 
Ocenenia: Zlatá medaila Muvina Pre!ov 2010, Národn" salón vín 2010 



4 !IVLY, "ervené, 2007 
 
Klasifikácia: Víno s chránen"m ozna"ením pôvodu, neskor" zber, "ervené suché 
 
Pôvod: Malokarpatská vinohradnícka oblas# 
 
Vlastnosti: Asamblá$ odrôd André, Rulandské modré, Alibernet a Cabernet Sauvignon. Vyzrievalo 18 
mesiacov vo francúzskych barikov"ch sudoch. Je vhodné na vyzrievanie vo f%a!i.  
 
Alkohol: 13,0 % obj. 
Ocenenia: Zlatá medaila Vinoforum 2009, Strieborná medaila  AWC Vienna 2010 


